
Nom : …............................................ Prénom : ….............................

Mail : ….............................................. Tél : …....................................

Date de retrait : ..……../..…...../..……..
APERITIF Prix Quantités Total

Canapés variés ( 20 pcs ) 13,50 €
Fours Chauds ( 24 pcs ) 18,00 €

Madelaines ganache de Foie Gras - émincé de Magret fumé( 10 pcs ) 15,50 €
Total:

Assiette Périgourdine 14,50 €
Foie Gras "Maison" mi cuit 100% 124€ le kg Parts

Foie Gras "Maison" mi cuit 100% sur plat, en tranche 7,20 €
Assiette 3 Saumons 14,50 €

Saumon fumé Label Rouge écossais ( Fumage Maison  ) 84€ le kg Parts
Coquille de Saumon 7,20 €

Terrine de Langouste thym-citron en bellevue 7,80 €
1/2 Langouste "Tristan" eau froide 26,00 €

1/2 Homard européen 24,00 €
Verrine St Jacques - Ecrevisses - Mandarines 7,60 €

Ananas Cocktail au crabe des neiges 8,90 €
Avocat Martiniquais 7,20 €

Total:

Ficelle Picarde 3,75 €
Bouchée à la Reine 3,90 €

Cassolette de Ris de Veau - Boudin blanc 9,90 €
Ficelle Norvègienne 4,40 €

Cassolette de St Jacques à la Dieppoise 7,90 €
Timbale de filet de Sole et St Jacques Normande 11,80 €

Croustillant de Gambas et brochette Gambas/St Jacques sauce Agrumes 12,40 €
Noix de St Jacques (3) sur fondue de poireaux au beurre blanc 12,20 €

Lotte au Beurre Blanc et son risotto d'asperges 14,80 €
Filet de rouget sauce safran et son tatin de tomates 10,80 €

Filet de Bar et sa julienne de lègumes au gingembre, crèmeux aux algues 11,80 €
Total:

Suprème de Pintade farcie au fois gras sauce morilles 10,80 €
Filet d'oie braisé et son jus à la compotée d'oignons rouges 14,20 €

Suprème de Chapon sauce Morilles 14,50 €
Filet de Canette farcie Foie Gras sauce truffe 14,50 €

Pavé de Cerf au Morilles 12,00 €
Souris de Cerf St Hubert 12,00 €

Grenadin de Veau sauce flambée au jus de Truffes 15,50 €
Sanglier en estouffade aux chataignes 11,80 €

Total:
Garnitures : 5,50 €

Pomme de terre Anna - Tomate Pesto Basilic - Crumble de légumes Total:

Pour les prix au kilo, la pesée aura lieu le jour du retrait. Le total sera donc calculé lors du retrait 
Retrait le 24/12 entre 10h00 et 17h00
Retrait le 25/12 entre 10h00 et 12h00 Total

Commande jusqu'au mercredi 17/12, de préférence par mail 
contact@amiens-traiteur.fr

Traiteur Derumigny 03 22 48 04 74 

€

ENTREE CHAUDE

Bon de commande Noël 2025

ENTREE FROIDE 

PLAT PRINCIPAL

#Interne


