
Nom : …............................................ Prénom : …........................

Mail : ….............................. Tél : …..............................

Date de retrait : ..….../…...../……..
Menu à 29,80€ Nombre : ****

Médaillon de Foie Gras de Canard
ou

Saumon fumé Label Rouge écossais ( Fumage Maison  )
ou

Terrine de Langouste thym-citron en bellevue 
ou

Ananas Cocktail au crabe des neiges 
**** **** ****

Cassolette de Ris de Veau - Boudin blanc
ou

Timbale de filet de Sole et St Jacques Normande
ou

Filet de rouget sauce safran et son tatin de tomates
ou 

Cassolette de St Jacques à la Dieppoise
**** **** ****

Sanglier en estouffade aux chataignes
ou

Suprème de Pintade farcie au fois gras sauce morilles
ou

Filet de Canette farcie Foie Gras et sa sauce truffe

Garnitures : Pomme de terre Anna - Tomate Pesto Basilic - Crumble de 
légumes 

Quantité : ….... x 29,80€  = Total : …....

Menu à 33,50 € Nombre : ****
Assiette Périgourdine

ou
Assiette 3 Saumons

**** **** ****
Noix de St Jacques (3) sur fondue de poireaux au beurre blanc

ou
Filet de Bar, julienne de lègumes au gingembre, crèmeux aux algues 

ou

**** **** ****
Pavé de Cerf au Morilles

ou
Suprème de Chapon sauce Morilles

ou
Grenadin de Veau sauce flambée au jus de Truffes

ou
Filet d'oie braisé et son jus à la compotée d'oignons rouges

Garnitures : Pomme de terre Anna - Tomate Pesto Basilic - Crumble de 
légumes 

Quantité : ….... x 33,50€  = Total …....

Retrait le 24/12 entre 10h00 et 17h00
Retrait le 25/12 entre 10h00 et 12h00 Total commande €

Commande jusqu'au mercredi 17/12, de préférence par mail 
contact@amiens-traiteur.fr

Croustillant de Gambas et brochette Gambas/St Jacques sauce Agrumes 

Bon de commande Menu Noël 2025 

#Interne



#Interne


